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A LA CARTE
Mais cancha

Grains de mais toastés et épicés, parfaits pour grignoter !

Broccomole y nhachos

Guacamole version locale au brocoli et tortillas croustillantes.

Terrines de Pierre

Tranche de terrine de campagne, cornichons, pain.

Burritos maison 10.00€
Porc fermier effiloché (Montchervet) ou Galette veggie (lentilles), zarza, haricots rouges,
coleslaw.

Crépes party !

Nutella | Sucre-Citron [ Dulce de leche

LES FORMULES

Apéro Duo

« 2 Bieres (50cl) *
« 1 Mais cancha -
1 Broccomole -

18.00€

Menu Solo

« 1 Burrito -
* 1 Mais cancha -
« ] Boisson
(Soft ou Biére 25c¢l ou Vin au verre 12cl)

16.00€
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- Boire!

BIERES

Confluence (bionde) 4.00€ (250]) | 6.00€ (50c)

La Canute Lyonnaise (Pierre Bénite 69)

Grange Blanche (vianche) 4.00€ (25¢)) | 6.00€ (50c])

La Canute Lyonnaise (Pierre Bénite 69)

VINS

Pierres Dorées (bianc) 5.00€ (Verre 12¢l) / 16.00€ (Pot 46cl)

Chardonnay - Domaine des Préveliéres (Beaujolais, Val d'Oingt 69)

Grain d’'Argile (ouge) 5.00€ (Verre 12]) | 15.00€ (Pot 46ci)

Gamay - Domaine des Prévelieres (Beaujolais, Val d'Oingt 69)

COCKTAILS
Mediterranean Mule

Liqueur de thym Lachanenche (bio), Ginger beer, Citron vert

Limoncello Spritz

Limoncello Lachanenche (bio), Prosecco, Eau gazeuse

Pastis artisanal

Pastis Lachanenche (bio), eau (mais pas trop !)

SOFTS

Thé glacé maison
Cola [ Limo [ Sirop
Café

Brésil - Celsius Roasters (69)




